
   

 

 
  

   

 

 

 

 

  
 

 

     

 

 
 

 

 

        
  

 
 

  

Adelholzener Mineralwasser

0,25l    2,80     /     0,75l    5,40

Adelholzener Stilles Wasser

0,25l    2,80     /     0,50l    3,80

Tafelwasser spritzig

(mit Grander-Technologie)

0,50l    3,80

Oberhauser Leitungswasser

(mit Grander-Technologie)

0,50l    1,50

 2,3
Paulaner Spezi

0,25l    3,00     /     0,50l    4,10

Zitronenlimonade

0,25l    3,00     /     0,50l    4,10

Coca Cola, Coca Cola Light, 
  2,3,5Fanta

0,33l   3,70

Hacker Pschorr Münchner Hell

0,25l    3,10     /     0,5l    4,30

Aus‘m Fassl

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fürstenberg Pilsener

0,30l    4,30

Aus‘m Flaschl

Alkoholfrei

Das Gasthaus Stroblwirt hat 1901 Clemens Strobl vom Münchner Bierbrauer Georg Pschorr 

gekauft und wird nunmehr in vierter Strobl-Generation betrieben und geführt.

Pschorr Bräu Weisse

0,30l    3,30     /     0,5l    4,50

 Radler

0,25l    3,10     /     0,5l    4,30

Ruß‘n

0,30l    3,30     /     0,5l    4,50

1417 Kellerbier

0,50l    4,50

Sternweisse

0,50l    4,50

Münchner Dunkel

0,50l    4,30

Hopf Leichte Weisse

0,50l    4,50

 Hopf Weißbier Alkoholfrei

0,50l    4,50

Münchner Hell Alkoholfrei

0,50l    4,30

Münchner Radler Alkoholfrei

0,50l    4,30

 Paulaner Weißbier-Zitrone Alkoholfrei

0,50l    4,50

Apfel, Orange, Johannisbeere,

Rhabarber, Maracuja

0,25l    3,60

Wolfra Säfte

Williams, Obstler, Enzian, Marille,

Himbeergeist, Zwetschgenwasser,

Kirschwasser, Malteser Aquavit,

Asbach Uralt, Kirschlikör, Haselnuß

Ramazzotti, Jägermeister.

je 2cl   3,20

Schnapsal

Unser Haus-Grappa

3,20

Apfel, Orange, Johannisbeere,

Rhabarber, Maracuja, Holler

0,25l    3,00     /     0,50l    4,10

Saftschorle

Unsere
Bierempfehlung:

 

Reutberger 

mit 6,9% alc.

0,50l    4,70

  
Josefi-Bock vom Fass



A herzlichs „Griaß Gott“

beim Stroblwirt im Pfaffenwinkel!

Wir verstehen uns als Wirtshaus mit Musik, bieten Kabarett und Unterhaltung.

Unser Anliegen - Gäste groß und klein mit gutem Essen zufrieden zu stellen

und dass ihr eine schöne Zeit bei uns habt.

Unsere Gerichte werden mit frischen Zutaten und 

überwiegend regionalen Produkten zubereitet.

Fleisch von der Metzgerei Klobek aus Weilheim und Metzgerei Haller aus Murnau.

Mehl von der Off-Mühle aus Sindelsdorf, Eier von Familie Dittrich aus Oberhausen,

und unser guads Eis von der Pollinger Eismanufaktur!

Gastlichkeit wia in der „guadn alten Zeit“, bei gutbürgerlicher Küche - und mehr.

Wir bringen euch „ein Stück von unserer Heimat“ auf euren Teller.

 An gmiatlichen Aufenthalt

und an Guadn Appetit wünscht

Familie Strobl mit Belegschaft!

Habt ihr Allergien oder vertragt ihr was nicht, sprecht bitte unser Servicepersonal an. 

Sie helfen Euch mit der Küche zusammen, damit ihr das Essen bekommt, auf das ihr Appetit habt!

Warme Küche gibt es von 11:30 bis 14:00 und von 17:30 bis 21:00 Uhr!
Inhaber: Franz Strobl, Dorfstraße 6, 82386 Oberhausen



Aus‘m Bratenreindl

Salate

Alle Salate gibt‘s mit unsrer Wirtshaus-Salatsoße

und natürlich genügend Brot

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Großer Salatteller mit Räucherlachs

und Kartoffeltasche mit Frischkäsefüllung,

dazu a kloaner Sauerrahmtopf

Gschmorter Kalbsbraten

aus der Kalbsschulter mit unsrer

feinen Rahmsoße,

dazu hausgmachte Spätzle

und an gmischten Salat

Portion:  20,90     kloane Portion:  16,20

Hirschbraten

mit selbstgmachten Preiselbeergelee,

dazu Blaukraut und 

hausgmachte Semmelknödel 

Portion:  20,90     kloane Portion:  16,20

Unsre Suppn Kleinigkeiten

Der „Klassiker“ Toast Hawaii

mit Schinken, Ananas und Käse überbacken,

dazu a kloane Salatgarnitur

Portion:  11,90      kloane Portion:  8,90

Ofenfrischer Schweinsbraten
dazu Kartoffelknödel

und an gmischten Salat

Portion:  15,90     kloane Portion:  12,20

Sonntagsbraten

Überbackener Romadur

mit Schinken auf Rösti, dazu a kloane Salatgarnitur

Portion:  11,90     kloane Portion:  8,90

Fisch & Federvieh

 

Hähnchenbrustfilet mit

fruchtiger Currysoße, 

dazu Butterreis und an gmischten Salat

Portion:  19,40     kloane Portion:  14,70

Filet vom Saibling gebraten

(Forellenhof Schönwag/Wessobrunn)

auf Gartengemüse, dazu Kartoffeln 

Portion:  22,40     kloane Portion:  17,20

Großer Salatteller aus Blattsalaten und

bayrischer Rohkost mit Saiblingsfilet 

in Kräuterbutter gebraten,

dazu a kloaner Sauerrahmtopf

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Großer Salatteller aus Blattsalaten und

bayrischer Rohkost mit gebratener Putenbrust,

dazu siasse Chillisoße

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Kürbiskernbackhendl

Salatteller mit Hähnchenbrust in

Kürbiskernpanade gebacken, dazu Kürbiskernöl

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Aus‘m Bratenreindl

Salate

Alle Salate gibt‘s mit unsrer Wirtshaus-Salatsoße

und natürlich genügend Brot

Großer Salatteller mit Räucherlachs

und Kartoffeltasche mit Frischkäsefüllung,

dazu a kloaner Sauerrahmtopf

Gschmorter Kalbsbraten

aus der Kalbsschulter mit unsrer

feinen Rahmsoße,

dazu hausgmachte Spätzle

und an gmischten Salat

Hirschbraten

mit selbstgmachten Preiselbeergelee,

dazu Blaukraut und 

hausgmachte Semmelknödel 

Unsre Suppn Kleinigkeiten

Der „Klassiker“ Toast Hawaii

mit Schinken, Ananas und Käse überbacken,

dazu a kloane Salatgarnitur

Ofenfrischer Schweinsbraten
dazu Kartoffelknödel

und an gmischten Salat

Sonntagsbraten

Überbackener Romadur

mit Schinken auf Rösti, dazu a kloane Salatgarnitur

Fisch & Federvieh

 

Hähnchenbrustfilet mit

fruchtiger Currysoße, 

dazu Butterreis und an gmischten Salat

Filet vom Saibling gebraten

(Forellenhof Schönwag/Wessobrunn)

auf Gartengemüse, dazu Kartoffeln 

Großer Salatteller aus Blattsalaten und

bayrischer Rohkost mit Saiblingsfilet 

in Kräuterbutter gebraten,

dazu a kloaner Sauerrahmtopf

Großer Salatteller aus Blattsalaten und

bayrischer Rohkost mit gebratener Putenbrust,

dazu siasse Chillisoße

Kürbiskernbackhendl

Salatteller mit Hähnchenbrust in

Kürbiskernpanade gebacken, dazu Kürbiskernöl

Pfannkuchensuppn

mit Schnittlauch

4,90

Tomatenrahmsuppn mit Weißbrotwürfel

4,90

Leberspätzlesuppn

mit Schnittlauch

4,90



Vegetarisch

Oberhauser Kasspatzn

hausgmachte Spätzle mit Bergkäs,

Emmentaler und Röstzwiebeln,

dazu an gmischten Salat

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Wer's a bissl kräftiger mag,

gern mit gstingadn Romadur

Portion:  17,60    kloane Portion:  14,40

  
Bayerische Bandnudeln

mit rahmigem Schwammerlragout, drüber griebener 

Bergkäse und Schnittlauch, dazu an gmischten Salat 

Portion:  16,80     kloane Portion:  13,60

Ochsenlende vom Grill

Lendensteak vom bayrischen Weideochsen

mit Kräuterbutter,

dazu Speckbohnen und unsre Röstitaler

Portion:  27,90     kloane Portion:  24,40

Oberhauser Grillteller

gegrillte Stückl vom Rind, Schwein

und Pute mit Grillwürstl und Speck,

dazu gibt‘s a Zigeunersoße, Kräuterbutter,

Pommes frites und an gmischten Salat

Portion:  24,90     kloane Portion:  20,90

Cordon bleu

mit Saftschinken und Käse gefüllt, dazu

gibt's Pommes frites und an gmischten Salat

von der Schweinelende

Portion:  20,90     kloane Portion:  15,70

Unser „Schweizer Schnitzel”

mit Schinken und Käs überbacken,

dazu gibt es hausgmachte Spätzle,

Schwammerlrahmsoß und an gmischten Salat

Wiener Schnitzel

paniert mit unsren selbstgemachten

Semmelbrösel, dazu gibt's Pommes frites

und an gmischten Salat

Rahmschnitzel

natur gebraten mit unsrer Rahmsoße,

dazu hausgmachte Spätzle und an gmischten Salat

von der Schweinelende

Portion:  19,90

kloane Portion:  14,60

von der Kalbslende

Portion:  24,90

kloane Portion:  17,90

Schnitzel und vom Grill

„Scharfer Ochs“

Lendensteak vom bayrischen Weideochsen

scharf gwürzt, dazu Pfefferrahmsoße,

Speckbohnen und Röstitaler

Portion:  27,90     kloane Portion:  24,40

Scharfes Pfefferschweindl

Medaillons vom Schweinefilet mit

scharfer Pfeffersoß‘, 

dazu gibt es Reiberdatschi 

und an gmischten Salat

Portion:  24,20     kloane Portion:  19,40

Pfaffenschnitzel

mit Bergkäse und rohem Schinken gefüllt,

in Brezenbrösel herausgebacken,

dazu gibt's an großen Salatteller

Südtiroler Panzerotti 

(Teigtaschen gefüllt mit Ricotta und Spinat) 

mit Balsamicozwiebeln und Tomaten in Butter

darüber Gartenkräuter und griebener Käse

Portion:  14,20     kloane Portion:  10,90



Was Siass zum Abschluss!

Ei, Ei, Ei, a Walnuss

2 Kugeln Mövenpick Walnusseis 

mit Eierlikör und Schlagrahm

Portion:  6,90   kloane Portion:  4,50

Bunt gemischt

Erdbeer, Vanille, Schoko

Portion:  5,40

Eisschokolade

mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagrahm

Portion:  5,60

Gaudi am Badeweiher

2 Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft

und Schlagrahm

Portion:  5,60

Vanillekürbis

1 Kugel Vanilleeis mit Kürbiskernöl

Portion:  3,60Portion:  3,60

Eis-Presso

1 Kugel Vanilleeis mit Espresso

Strobls Schokonockerl

mit am Vanillesauerrahm

Portion:  6,20     kloane Portion:  3,80

Creme Brulée

Vanillecreme mit Karamellkruste

Portion:  5,70

Was Warms3

In unsrer Backstubn gebacken und legendär!
Für hinterher oder a zum Mitnehmen.

Haferl Milchkaffee      3,80

Espresso                      2,20

Espresso Doppio        3,60

Tasse Kaffee / Hag     2,60

Haferl Kaffee              3,80

Haferl Tee                   3,20

Latte Macchiato         3,90

Haferl Kakao             3,80

Cappuccino               3,80

2 Kugeln Mango-Eis

mit Joghurt 

Portion:  6,20     kloane Portion:  3,80

2 Kugeln Haselnuss-Eis 

 mit Schokoladensoße

Portion:  6,20     kloane Portion:  3,80



Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. und Bedienung!

Allergene und Zusatzstoffe: Unsere Weine können Sulfite enthalten!
Nr. 1: Konservierungsstoff; Nr. 2: Farbstoff; Nr. 3 koffeinhaltig; Nr. 4: Antioxidationsmittel, Nr. 5: Süßungsmittel,

Nr. 6: chininhaltig, Nr. 8: Phosphat, Nr. 9: geschwefelt. Bei Allergenen fragen Sie doch bitte nach unserer Zusatzkarte.

„Sonntagsschoppen“ weiß               4,90

Pfalz, halbtrocken, süffig, fruchtig

Volkacher Ratsherr „Silvaner“          5,90

Miniboxbeutel Franken, trocken

Deidesheimer Hofstück „Riesling“  5,90

Pfalz, trocken, Duft nach Aprikosen & Pfirsich

„Pinot Grigio“ IGT                          5,90

Italien, trocken, Duft nach Akazienblüten,

frisch und fruchtig, leicht nussig

„Grüner Veltliner“                           5,90

Österreich, trocken, Duft nach grünen Äpfel

Kräuter und Sommerwiese, feines Pfefferl

OFFENE WEISSWEINE
0,25 ltr.

„Sonntagsschoppen“ rot            4,90

Pfalz, halbtrocken, fruchtig, weich

Duft nach reifen roten Früchten

„Merlot del Veneto“ IGT            5,90

Italien, trocken, weich und samtig,

getrocknete Beeren, dezent rauchige Note

Blauer Zweigelt „Markgraf“        5,90

Österreich, trocken, weich und rund,

Duft nach Schwarzkirsche & Schokolade

aus dem Mittelburgenland

OFFENE ROTWEINE
0,25 ltr. 

„Edenkobener Portugieser“ rosé  5,90

Pfalz, Weißherbst, halbtrocken, Duft

nach Erdbeere und Himbeere

OFFENE ROSÉWEINE
0,25 ltr. 

0,5 ltr.       5,40    /    0,25 ltr.       3,20

WEINSCHORLE
in der Karaffe - auf Wunsch im Glas

weiß oder rot - süß oder sauer 

Alle Weine sind auch als 1/8 ltr. erhältlich!

 6
„Aperol Spritz“                                  5,90

Prosecco mit Aperol & Mineralwasser gespritzt

„Hugo“                                             5,90

Prosecco mit Hollundersirup &

Mineralwasser gespritzt    

„Alp Spritz“                                      5,90
 2Prosecco mit Alpitz Likör  & 

Mineralwasser gespritzt

SPRITZIG‘S
0,25 ltr. 


	Seite 1
	Seite 2
	Seite 3
	Seite 4
	Seite 5
	Seite 6

